
RISTORANTE

IL CARDINALE



La curiosità è la chiave
che apre tutte le porte



ANTIPASTI
STARTERS

Gran Tagliere della tradizione del Cardinale                                                                              
Cardinale Typical Cold cuts and Bruschetta
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 08                                                                                                        19,00€

Carpaccio di Zucchine in “Crudaiola“ con Quenelle di Ricotta 
fresca e Fiori Croccanti di Zucca, Polvere di Pistacchio e
Sfoglia croccante
Raw Zucchini Carpaccio with sheep Ricotta quenelle, crispy Courgette 
Flowers, Pistachio powder and Crunchy Puff pastry
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 07 - 08                                                   13,00€

Il Porcino dei Nostri Boschi ripieno di se stesso in Fonduta 
morbida di Pecorino di Pienza e Clorofilla di Prezzemolo   
Porcino mushroom with Pienza cheese fondue and Parsley   
Allergeni alimentari/ Food allergens: 07                                                                                                                16,00€

Battuta di Filetto di Chianina all’Erbetta Cipollina con Uova di 
Quaglia e Tartufo d’Estate
Chianina Fillet Tartare with Chives, Quail Eggs and Truffle
Allergeni alimentari/ Food allergens: 03                                                                                                               20,00€

Specchio di Gazpacho, Tagliatelle di Seppia Bianca, Pepe Rosa e 
zest di Cedro
Mirror of Gazpacho, White Cuttlefish, Pink Pepper and Cedar zest
Allergeni alimentari/ Food allergens: 02 - 04 - 09 - 14                                                                                         17,00€



Pappa al pomodoro 2.0 con Quenelle di Bufala, Basilico e
sentore di Lime
Typical “Pappa al pomodoro” 2.0 with Bufala quenelle, Basil and Lime
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 07                                                                                                        12,00€

Pici della Tradizione al Bianco Ragoût, di Cinta con Arcobaleno di 
Verdure e Salvia croccante
Homemade Pici pasta with white Cinta Ragoût, rainbow Vegetables and 
crispy Sage
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 09                                                                                                13,00€

Tagliolini “fatti in casa” con Bianca Crema di Rapa, mimosa d’Uovo e
Tartufo fresco
Handmade Tagliolini pasta with White Turnip cream, Egg Mimosa and 
summer Truffle
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 07                                                                                                18,00€

Ravioli di Cacio & Pepe, ai Filetti di Pomodoro di collina, Basilico e 
Croccante di Pinolo
Pecorino Cheese and Pepper Ravioli with Tomato, Basil and Crunchy 
Pine nuts
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 07 - 08                                                                                       16,00€

Risotto Riserva Acquerello al Limone fiorentino, Gamberi e 
rosso di Mazara
(min. 2 pax)
Risotto with Lemon from Florence and  red Mazara’s Shrimp
(min. 2 pax)
Allergeni alimentari/ Food allergens: 02                                                                                                              35,00€

                                                       

PRIMI PIATTI
FIRST COURSES

SECONDI PIATTI
MAIN COURSES

Asparagi Verdi con Uovo all’Occhio e Tartufo fresco                                                                                                             
Asparagus with Egg and fresh Truffle
Allergeni alimentari/ Food allergens: 03                                                                                                                 17,00€

Filetto di Cinta alla Mela Verde, Cialda di Guanciale croccante e 
Petali di Mandorla bianca
Cinta’s fillet with Green Apple, Crunchy Bacon and Almonds 
Allergeni alimentari/ Food allergens: 08                                                                                                               20,00€

Tagliata di Controfiletto di Scottona agli Aromi con Carciofi
Maremmani e Lardo di Colonnata
Aromatic Scottona Tagliata with Maremma Artichokes and Colonnata Lard
Allergeni alimentari/ Food allergens:                                                                                                                     22,00€

Suprema di Piccione con lamelle di Porcini al Vin Santo e
Foie Gras                                                                                                          
Pigeon with Porcini Mushrooms in Vin Santo and Foie Gras
Allergeni alimentari/ Food allergens:                                                                                                                     32,00€

Fiorentina alla brace in Composizione                                                                                                             
Fiorentina Steak
Allergeni alimentari/ Food allergens:                                                                                                             6,50€/hg

Cuore di Filetto di Baccalà con Catalana di Verdure d’Estate
Salted Cod Fillet with mixed Vegetables 
Allergeni alimentari/ Food allergens: 09                                                                                                               24,00€



DOLCI
DESSERT

Cantucci e Vin Santo                                                                                                                    
Cantucci biscuits with Typical Sweetwine
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 08                                                                                                  8,00€

Cannolo 2.0, Ricotta, Cioccolato e Fior d’Arancio
Cannolo with Ricotta Cheese, Chocolate and Orange
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 07                                                                                                           9,00€

Tiramisù Goloso della Tradizione                                                                                                                                
Traditional Tiramisù
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 07                                                                                                   7,00€

Lingotto di Pistacchio di Bronte alle “tre consistenze” e
Passion Fruit
Semifreddo with Pistachio and Passion fruit
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 07 - 08                                                                                           9,00€

Cubo di Cheesecake alla Lavanda, Fior di Lampone e
Fondente di Cioccolato
Cheesecake with lavender, raspberry and Dark Chocolate
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 07                                                                                                   8,00€

Tortino di Cioccolato al Cuore caldo, crema al Caffè e
Mirtillo Nero
Hot Choccolate Heart, Coffee Cream and Blueberry 
Allergeni alimentari/ Food allergens: 01 - 03 - 07                                                                                                   8,00€

Ananas in composizione                                                                                                               
Fresh Pineapple 
Allergeni alimentari/ Food allergens:                                                                                                                        7,00€

Tagliere di Formaggi con Frutta Appassita e Mostarde                                                                 
Selection of Typical Cheese with Fruit and Mustard
Allergeni alimentari / Food allergens: 07 - 08                                                                                                       19,00€



01 | Cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, farro, kamut     
       e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati.
       Cereals containing gluten such as wheat, rye, barley oats, spelled, kamut

       and their derived strains and derived products.

02 | Crostacei e prodotti a base di crostacei.
        Crustaceans and shellfish products.

03 | Uova e prodotti a base di uova.
        Eggs and egg products.

04 | Pesce e prodotti a base di pesce.
        Fish and fish products. 

05 | Arachidi e prodotti a base di arachidi.
        Peanuts and peanut products.

06 | Soia e prodotti a base di soia.
        Soy and soy products.

07 | Latte e prodotti a base di latte, incluso lattosio.
        Milk and milk-based products, including lactose.

08 | Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti.
        Nuts such as almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios and their products.

09 | Sedano e prodotti a base di sedano.
        Celery and celery based products.

 10 | Senape e prodotti a base di senape.
        Mustard and mustard-based products.

  11 | Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
        Sesame seeds and sesame seed products.

 12 | Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg o 
       10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale.
        Sulfur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg / kg or

       10 mg / liter in terms of total sulfur dioxide.

 13 | Lupini e prodotti a base di lupini.
       Lupins and products based on lupins.

 14 | Molluschi e prodotti a base di molluschi.
        Shellfish and shellfish products.

Coperto  3,0€

ALLERGENI ALIMENTARI
FOOD ALLERGENS




